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Planche de charcuteries alpines & italiennes (suC) 42
Croque truffe, jambon blanc, Comté affiné (D¢, su) 35
Tempura de cabillaud, sauce au piment d’Espelette 23

et citron vert (G, EMUCSU)
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Daurade royale, fenouil glacé, bergamote 29
& huile d'olive (sUFC)

Thon rouge, créme de fromage frais aux épices 32
& huile de tagete (FEMUSUCDC)

Tartare de boeuf Charolais au couteau, 28
herbes fraiches, capres (£,MU,SU)

Viandes d'origine France et Union Européenne sauf mention contraire
@ Plats vegetariens Tarifs nets en euros - Service compris

C =céleri D = lactose E = oeufs F = poissons G = gluten LU = lupin M = moutarde MO = mollusques
N = fruits a coques P = arachides SU = sulfites SE = sésame SH = crustacés SO = soja
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CEuf Meurette, vol-au-vent & vin rouge (£6,CSU,D) @ 26

Velouté de potimarron & chataigne, crodtons au beurre 24
noisette (D,C) @

Endives braisées au miel des Alpes, jambon blanc 25
aux herbes (DG.C)

Mont d'Or AOP gratiné, pain de campagne (DG MU,5U) 59
Supplement truffe noire 1€
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Mesclun d’hiver, Comté affiné 36 mois, @ 38
crostinis & vinaigrette tiéde au jus de truffe (MUSUEG,D)

Topinambour réti au foin, sabayon aux herbes, @ 25
éclats de noisettes épicées (£,D05U,CC)
Supplément truffe noire 1€
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Ziti gratinées au comté, sauce Albuféra 33
au foie gras (DG ESU)

Millefeuille de lasagne a la Bolognaise et au Parmesan, 31
cuit au four (CsUDG,E)

Viandes d'origine France et Union Européenne sauf mention contraire

@ Plats vegetariens Tarifs nets en euros - Service compris

C =céleri D = lactose E = oeufs F = poissons G = gluten LU = lupin M = moutarde MO = mollusques
N = fruits a coques P = arachides SU = sulfites SE = sésame SH = crustacés SO = soja



LA TABLE DE

MADAMI=

%&oﬁwﬁ/ e Zﬂ/ &Zé/?’l/u'/ué&
Jeandes

Epaule d’agneau des Pyrénées confite, ail doux
& citron confit (cDsvU)

Faux-filet de boeuf Angus, sauce au poivre,
pommes grenailles sautées (D sU)

Travers de porc caramélisés aux épices
& miel d'agrumes (SUMUD)

Srissons

Saint-Pierre réti sur 'aréte, jus de roche infusé
au safran (MUSUEFCD)

Cabillaud nacré, cro(te de noisette & mousseline
de topinambour (DFGN)

Turbot meuniére, capres croustillants & endives
braisées au miel (DG FsU)
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Polenta gratinée au Parmesan & muscade (Dsu) (¥)

Purée de pommes de terre (D) @
Supplément truffe noire T1€

Pommes Frites Allumettes ()
Suppléement truffe noire T1€

Butternut au beurre noisette & pesto de menthe, @
Tahini (D,sE)

Coeur de laitue a la moutarde a I'ancienne (Mu,sU) (9)
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Viandes d'origine France et Union Européenne sauf mention contraire

@ Plats vegetariens Tarifs nets en euros - Service compris

C =céleri D = lactose E = oeufs F = poissons G = gluten LU = lupin M = moutarde MO = mollusques

N = fruits & coques P = arachides SU = sulfites SE = sésame SH = crustacés SO = soja
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Accompagnés de confiture d'oignons au vin rouge 22
& pain toasté (suDC)
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Profiteroles au chocolat noir, glace vanille 14
& sauce chocolat chaud (D,GE)

Tarte Tatin aux pommes caramélisées, 16
creme légeére a la vanille (DN,GE5U)

Cookie de Madame aux noisettes caramélisées (D,£C,N) 24

Mousse chaude au chocolat, biscuit cacao, 15
glace a la vanille 0,6

Nuage léger a la pistache caramélisée (DEN) 12
Glaces - vanille, chocolat, café (cNnDE) 7/ boule
Sorbets - citron, fraise, coco (G,N) 7/ boule
@ Plats vegetariens Tarifs nets en euros - Service compris

C =céleri D = lactose E = oeufs F = poissons G = gluten LU = lupin M = moutarde MO = mollusques
N = fruits a coques P = arachides SU = sulfites SE = sesame SH = crustacés SO = soja



