
 

385 € par personne, hors boissons 

Dîner avec animation musicale 

 

 

Dîner du réveillon de Nouvel An 
 

Tartelette de champignons sauvages, noisettes  

& truffe noire  Mélanosporum  

* * * * * 

Huître Gillardeau en gelée de Champagne,  

perles de caviar  Baeri  

* * * * * 

Gougère au tarama, œufs de truite & poivre de Timut  

* * * * * 

Homard bleu au naturel, consommé corsé,  

ravioli de crustacés à l’estragon  

* * * * * 

Filet de bœuf Charolais, foie gras poêlé, sauce Albuféra à la 

truffe noire  Mélanosporum  

* * * * * 

Granité de Champagne rosé & litchi  

* * * * * 

Fondant chocolat noir, craquelin chocolat au lait, noisette & 

fleur de sel, truffe noire  Mélanosporum  


