
CARTEViandes d’origine France et U.E
French and European Union meat

Tarifs nets en euros - Service compris
Net prices in euros - Service included

Plat végétarien
Vegetarian dishes

Pour les problèmes d’allergies, nous tenons à votre disposition un document spécifique
For allergy problems, we have a specific document at your disposal
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Les entrées - the starters
Planche de salaisons de nos montagnes
Mountain salted meat board

Planche de fromages affinés
Aged cheese board 

Strataciella di Buffala aux herbes fraîches et sa
focaccia
Buffala Strataciella with fresh herbs and its focaccia 

Croque-Monsieur tradition (Tomme, Beaufort, Jambon 
de Savoie à la Truffe Mélanosporum)
Traditional Croque-Monsieur (Tomme, Beaufort cheese, 
Savoy ham with Melanosporum Truffle)	  

Mesclun fraîcheur et ses légumes croquants,
vinaigrette passion mangue
Fresh mesclun salad mix with crunchy vegetables,
passion fruit mango dressing

Les potages - The soups
Soupe de Madame aux 12 légumes
Madame’s 12 vegetables soup

Soupe à l’oignon en lutage 
Luted onion soup 

Les pâtes - The pastas
Coquillettes d’antan (Truffe noire Melanosporum, dés 
de poulet, crémeux parmesan)
Childhood memories elbow pasta (Melanosporum black 
truffle, Chicken, Parmesan cheese cream)

Gnocchi au beurre battu à la sauge
Gnocchi with beaten sage butter

Rigatoni à la salciccia
Rigatoni with Salciccia sauce 
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Les douceurs - The sweetness
Flan d’antan
Traditional custard

Moelleux au chocolat
Chocolat fondant 

Assiette de Fruits Frais
Fresh Fruits Plate

La suite... - What’s next...
Burger de La Sivolière (boeuf haché maturé 180g, 
tomme de Savoie, confit d’oignon)
La Sivolière Burger (minced dry-aged beef 180g, Savoy 
tomme, onion confit)

Paleron de veau à l’orange et sa purée de pomme de 
terre maison
Veal chuck steak with orange served with home-made 
mashed potatoes

Pizza à la truffe, crème Parmesan
Truffle pizza, Parmesan cheese cream

Pizza Margherita avec son pesto de basilic
Margherita pizza with basil pesto

Risotto au poulet et son émulsion au beaufort
Chicken risotto with Beaufort cheese emulsion 

Risotto aux gambas et son émulsion au beaufort
King prawn risotto with Parmesan cheese emulsion 


