


7in

Créme de chévre aux herbes, avocat
& caviar Kristal (50 g)

Goat cheese cream with herbs, avocado &
Kristal caviar (50g)

Pecorino Romano, Parmigiano Reggiano,
poivre noir
Pecorino Romano, Parmigiano Reggiano, black pepper

Sauce tomate des Pouilles, parmesan, basilic,
Mozzarella Fior di Latte

Tomato sauce from Pugha, parmesan, basil,

Fior di Latte Mozzarella

Sauce tomate des Pouilles, ail rose,
origan, huile d’olive

Tomato sauce_from Puglia, garlic,

oregano, olive oil

Sauce tomate des Pouilles, olives Taggiasche,
capres, anchois, Mozzarella Fior di Latte
Tomato sauce from Pugla, Taggiasche olives, capers,
anchovies, Fior di Latte Mozzarella

Sauce tomate des Pouilles, Fior di Latte,
capocollo, ‘Nduja
Tomato sauce_from Puglia, Fior di Latte, capocollo,"Nduja

Tomates de couleur, oignon rouge,
concombre, basilic
Heirloom tomatoes, red onion, cucumber, basil

Cceur de romaine, sauce César au pesto
de basilic, pain crispy
Romaine heart, Caesar sauce with basil pesto, crispy bread

Supplément poulet - Additional chicken
Supplément homard bleu - Additional blue lobster
Supplément truffe fraiche 5 g - Additional fresh truffle

Ceeur de laitue, fleurs de courgette,
tomates cceur de beeuf & avocat
Lettuce heart, zucchini flowers, beef heart tomatoes & avocado

Burrata des Pouilles, fenouil cru, citron—estragon,
huile d’olive a la bergamote
Puglian burrata, raw fennel, lemon—tarragon, bergamot olive o1l

Tomate cceur de beeuf, ventréche de thon,
vinaigrette tomatée

Beef heart tomato, tuna ventresca,

tomato vinaigrette

Tramezzini grillé, supréme de volaille,
stracchino au pesto rosso

Grilled Tramezzini bread, chicken breast,
stracchino cheese with pesto rosso

Tramezzini toasté, homard bleu,
avocat épicé, mayonnaise a ’estragon
Toasted tramezzing, blue lobster, spiced avocado,
lerragon mayonnaise



